Celie
Jélice

Un chef a votre service




Aperilif,
Vin d'honneur,
Cockltail dinatloire

Ideal pour profiter et recevoir facilement

Pas besoin de mettre la table et de faire la vaisselle
A composer selon vos envies

Fait Maison Produits Bio Produits Labelises




Clubs sandwichs Brochettes

Au choix, les 2@ pieces identiques Au choix, les 2@ pieces identiques
« Thon crudite +  Poulet fermier aux epices Tex Mex

* Poulet au curry » Poulet au cifron et chorizo

+  @ufs mimosa sauce lartare * Rumsleck et oignons sauce Teriyaki

+ Jambon et fromage frais aux fines herbes + Legumes et fofu sauce cacahuele

+ Tofu pane au sesame
+  Boeuf emmental

Verrines salees
AU choix, les 2@ pieces identiques

Creme de lentfille au chevre frais

Taboule de chou-fieur cru

Panna cotta de chevre, coulis de belterave au
gingembre

Houmous, carolte G l'orange ef cumin 2. A, N
Remoulade de celeri au haddock - lL_
(+@.25€/piecel 1 Y

Tourteau macedoine de legumes croguants au
raifort (+@.5@€/piece)

Crevelle, pamplemoussse, sauce cockiail
(+@.5@€/piece)




Mini Burgers

AU choix, les 2@ pieces identiques

Sainte-Maure de Touraine, confit doignon
Poulet fagon caesar

Pan bagna

llalien ([mozzarella, jambon italien, tomate,
pesto, roquelte)

Sandwichs
AU choix, les 2@ pieces identiques

+  Ciabatia lomate confile, mozzarelia, roquelie

«  Pain nordique saumon, Cream cheese et citron
+  Pain de campagne jambon itdlien et beure

«  Pain aux cereales el rillettes de sardine

Tartinades )
Pol gc 2009 avec loasts el/ou batonnelts
de legumes

+  Houmous

+ Tapenade

* Lentilles corail et carottes au curry
* Rilleftes de jambon

* Rilleftes de sardine

* Rilleftes de thon

« Tartare dalgues
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wraps Samoussas et empanadas

Au choix, les 2@ pieces identiques Au choix, les 2@ pieces identiques

+ Tortilla de ble, houmous et crudites Beureks (feta ail ¢pinard menthe)

+ Tortilla de ble, fapenade et ricotta « Empanadas argentines au bazuf et épices,

+ Tortilla de ble, rillettes de thon et crudites sauce tomate arabiata (piguante)

+ Torlilla de mais roulée garnie de chevre frais, *  Samoussas au poulet, oignon et curry
chorizo, basilic et roquette « Samoussas vegetariens A l'indienne ([pomme

+ Galelte de sarrasin et rilletle de sardines de ferre, carolte, oignon, cumin, coriandre et

curcumal

Rouleaux de printemps
AU choix, les 2@ pieces identiques

+ Aux gambas : Graines germees, crudites de
saison, vermicelle de soja, coriandre, gambas
bio, avocat et sesame sauce blanche au curry.

+ ATitalienne : Mozzarella di Buffala, lomales
confites, jambon ifalien, carottes ef salade de
saison sauce vinaigrette & I'uile de Noix.

* Alalourangelle : Sainfe-Maule de Touraine,
noix, rillons, raisins, vinaigretie & I'Nuile de Noix.

+  Vegetariens : Graines germees, crudites de
saison, vermicelle de soja cacahueles, coriandre,
sauce soja et huile de sesame



Mini Croqucs
Au choix, les 2@ pieces identiques
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3 fromages

Jambon fromage

Tomale confite, mozzarella, origan
Chorizo, chevre, pesto de saison
Bleu, poire, noix

o
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Assortiment de 5@ pieces

+  Ausaumon Label Rouge
«  Vegetariens [avec du fromage frais)
+  \Vegeldliens

Accompagnes de pipelies de sauce soja

Cakes sales
8@0@g soil 15 parls

+ Olives et emmenlal

* Bleu de Touraine, noix et raisins

* Poulet et curry breton

* Rilleftes de Tours et oignons

+ Saumon, cifron et ciboulelte

«  Chevre frais, tomates confiles, olives noires
el origan



Apéro box petits fours
5.50€ TIC - 5.0€ HT les 1@ identiques
27.5@€ TTC - 2500€ HT I'assortiment de 5 x 1@ pieces

Muffins soufie au comte

Gougeres au Saintke-Maure de Touraine
Sables parmesan piment d'Espelette

Sables Sainfe-Maure de Touraine sesame
Sables cumin gouda

Canneles citron ail et persil

Canneles au cheddar, bacon et sesame grille
Feuilletes 3 fromages

Feuilleles lapenade et sesame

Feuilletes au pesto

Feuilleles saucisse bio et mozzarella rpee bio
Feuilletes a la provengale (sauce fomate, herbes de
Provence et emmental)

Pour un Aperitif, comptez environs 6
pieces salées par personne pour une
durée de 1h@@.

Pour un Cocktail/Vin d’'honneur, comptez
entre 1@ a 12 pieces salées par personne
pour une duree de 1h3@ a 2n@.

Pour un Cocklail dinatoire, complez entre
12 pieces salées el 4 pieces sucrées par
personne pour une duree de 2h@Q.



Apeéro box pizzas ,
Maxi pizza de 8@@g portionnee en 16 parts

19.8@€ TIC - 18.0@€ HT
Focaccia aux tomates cerises el herbes de provence.
Focaccia aux olives et romarin.

22.00€ TIC - 2000 € HT

Margarita : Sauce tomate bio, mozzarella bio rdpee, basilic.
Fongi : Sauce fomate bio, champignons, mozzarella bio rdpee.
Orientale : Sauce tomale bio, zatar, huile dolive, coriandre.

2420 TIC - 2200 € HT
winter : Sauce tomate bio, legumes d'hivers rdtis, pesto de saison.
Chévre/Miel : Sauce tomate bio, chevre frais, mielfrongois, mozzarella bio répee.

26.40 TIC - 24.00€ HT

4 fromages : Sauce fomate bio, Sainte-Maure de Touraine AOC, Tomme de Touraine artisanale, Bleu de
chevre de Touraine artisanal, Parmesan AOC.

Bleu : Sauce tomate bio, poire, bleu de chevre de Touraine artisanal, Noix, roguette.

Raclette : Creme Verneuil, fromage a raclette AOC, pommes de lerre, lardons fume bio, oignons.
Flammenkuche : Creme Verneuil, lardons fume bio, oignons, mozzarella répées bio.



Plateau de charcuterie frangaise

5-6 personnes / 22.@@€ TIC - 20.00€ HT (30@g)

1@-12 personnes / 41.8@€ TIC - 38.00€ HT (6@@Q)

Chiffonade de charcuterie : Jambon Bayonne, Roselte de Lyon, saucisson & lail, andouille de
Guemene et viande des grisons, cornichons, piments doux, beurre Verneuil et pain tfranche.

Plateau de charcuterie artisanale locale

5-6 personnes / 19.80€ TIC - 18.0Q€ HT (30@q)

1@-12 personnes / 35.2@€ TTC - 32.00€ HT (6@@qg)

Rillons cockfail, rilletles de Tours, boudin noir local et chifonnade de jambon blanc local,
cornichons, beurre Verneuil et pain tranche.

Plateau de fromages régionaux

5-6 personnes / 16.5@€ TIC - 1500€ HT (30q)

102-12 personnes / 3@.8@Q€ TIC - 28.00€ HT (602Q)

Tomme de Touraine, Camembert de Touraine, Sainfe-Maure de Touraine, fruits secs, Noix variees,
beurre Verneuil, pain franche.

Plateau mix fromage et charcuterie
1@-12 personnes / 35.2@Q€ TIC - 3200€ HT (602qg)



Healthy

Verrines sucrees (7cl)

Au choix, les 2@ pieces identiques Au choix, les 2@ pieces identiques

»  Fruits de saison, chantilly +  Banana bread (sans gluten)

+ Tiramisu classique , +  Short bread coco sirop derable amande (vegan
° Riz au lait a la vanille, caramel au beurre sale SaNs glulen sans CUissoN sans sucre GJOL,”Q‘)

+ Panna colta, coulis de poire .

Cokies moelieux Noiselie chocolat (végan sans

« Mousse chocolal noir, caramel sale et glulen sans sucre GJOUTé]

cacahuetes grillees
«  Pomme Ialin, creme verneuil et crumble aux
epices speculas

Viennoiseries
AU choix, les 2@ pieces identiques

« Brioches Iress¢e au sucre grain
*  Mini pains aux raisins

* Mini pains au chocolat

e Mini croissants

 Cinnamon rolls

+ Chinois aux pepites de chocolat



7 AR
Box Petils fours sucres

AU choix, les 2@ pieces identiques

Tarlelettes citron meringuee

Brochettes de fruits de saison

Rochers coco au chocolat

Sables breton

Mini moelleux chocolat 64%

Financiers pistache cerise

Financiers amande vanille

Financiers noisette chocolat

Mini canneles

Capkies chocolat blanc et noir, cacahueles grillees et salees
Madeleines au citron

Palmiers caramelises

Chouguettes

Specul@ms

Sables breton

Macarons de Cormery

Muffins carrol cakes glagage chocolat blanc vanille




Célie
élice

Un chef a votre service

Pour nous contacter
@6.64.99.73.55
contoct@celiedelice}r

www.celiedelice.fr




