Celie

élice

Un chef a votre service
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Aperilif,
Vin d' honneur,
Cocktail dinatoire

Ideal pour profiter et recevoir facilement

Pas besoin de mettre la table et de faire la vaisselle
A composer selon vos envies

Fait Maison Produits Bio Produits Labellises
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Clubs sandwichs wraps
«  @Uf MIMOSA SAUCE IAMAI ..o 135€TIC - Tortilla de ble, houmous et Crudit@ ... 1.35€ TIC
¢ TRON CIUGE o 165€TIC - Torlilla de blg, rilletle de thon et salade de saison ...
« Poulef sauce au curry Brefon, SAIAAE A@ SQISOMN e oo 1.65€ TTC
.................................................................................................................... 1.65€ TIC - Tortilla de ble, chevre frais, chorizo et DASIlC ...
+ Nordigue saumon fume, fromage frais CIDOUICHE @1 e 1.65€ TTC
(11 £ S 2Q0€TIC - Torlila de ble, Poulet sauce caesar et salade de saison
................................................................................................................... 1.80€ TTC
+ Torlilla de ble, Saumon graviax, creme citron, condiment
pomme ¢chalole et fENOUil ... 2.00€ TTC

Rouleaux de printemps

o VRQRIATI@N ..o 2.20€ TIC
Graine germee, crudite de saison, vermicelle de soja,
cacahuete, coriandre, sauce soja et huile de sesame

o ATMICNNEG : ... 2.45€ TTC
Mozzarella di Buffala, tomate confite, jambon italien,
carotte et salade de saison sauce vinaigrette &
I'huile de noix

* Alatourangell@ ... 2.45€ TIC
Sainte-Maute de Touraine, NOix, rillon, raisin, vinaigrette
4 I'huile de noix

* AUX GAMDAS : ... 2.75€ TIC
Graine germee, crudite de saison, vermicelle de
soja, coriandre, gamba bio, avocat et sesame
sauce blanche au curry




Mini Burgers

Sainte-Maure de Touraine, chutney de igue ...
................................................................................................................... 2.20€ TIC
Mozzarella, jambon italien ou faglialelle de courgelle,

tomate CONfile, PESIO ... 2.45€ TTC
FACON PAN DAGNQ oo 2.45€ T1C
CNEESE DUIGE ..o 2.75€ T1C
Prosciuffo aux herbes, creme de truffe noire ef salade

(ol (070U L0 | N 275€ T1IC

Tartelettes Chaudes

+  Clafoutis chorizo et MozzarelQ ..., 1.25€ T1C
+  Clafoutis butternut, parmesan et graines de courge
+  Clafoutis poireau et crevelte au curry breton .1.25€ TTC

+  Tarkelette fACON DIZZA . 1.35€ TTC
«  Mini QUIChE AU frOMAQGE ..o 1.35€ TTC
o Tarelette A TOIGNON ..o 1.35€ TTIC
+ Tarlelette poireau chevre .. 1.5@€ TTC
e MiNi QUICNE LOMAING .....ccocorrricrnssresscreescsnresn 1.50€ T1C
+ Tartelelle champignon persillade ... 1.50€ 11C
+ Tarlelelte boudin blanc pomme oignon ... 1.50€ 11C
ST 15T | oL 122 (I 1.5@€ TIC
+ Tarfelette poire, bleu ef NOIX ... 1.50€ 11C

Brocheltes Froides

+  Saucisson 4 [Qil et PrUN@AU ... 1.65€ TTC

+  Raisin et cOmMI& AfiNG ..o 1.65€ TTC

«  Courge rétie & lail et 1ard fume ... 1.65€ TIC

* TOURQIN@ | ..o 2.00€ TIC
Rillon, bleu de chevre de Touraine et poire tapee

o P@ITIGOUIdINe : ... 2.20€ TIC

Magret fumé abricot et foie gras



_'- -
-
S
Mini Croques
¢ B fIOMAGES s 1.35€ TTC
+ Tomate confite, mozzarella, pesto .. 1.35€ TTC
«JaMbON fFOMAGE . .. 1.35€ TTC
+  Chorizo, chevre, pesto de Sison ... .. 1.65€ TTC
+ cheddar, biere, jambon et Moutarde ... 1.65€ TTC
Brochettes Chaudes
«  Legume SauCe CACANURIC ... 1.35€ TIC
s TOfU PANE QU SESAME .o 1.65€ TTC
«  Poulel aux epices TeX MEX ... 2.00€ TIC
«  Poulet au Cilron et CONMZO ... 2.0Q€ TTC
Filet mignon marin¢ a lasiatique et ananas ...
........................................................................................................... 2.00€ TIC
*  Poilrine de porc et PrUN@AUX ... 2.00€ TTC
+ Carpaccio de bazuf maring miel-soja, tomme de ......
[OUIQING @ SESAME ..o 2.00€ TTC
* Rumsleck el oignon rouge sauce Teryaki ...
............................................................................................................. 2.20€ TIC
«  Saumon aux epices du rapPeur ... 2.20€ TIC
- Gamba & Iail et au piment d'Espelelte ...... 2.2@€ TTC
« Lofle au lard fume et romMarin ... 2.45€ TIC

Makis

Au raifort et sésame grille, accompagneés de
pipette de sauce soja

o CIUAIZ MNQAMNCE .oooooeeeseesessressesssesssesssesssesssesssessie @.90€ TIC
«  Creme de thon epicee et CONCOMDIE ... 1.Q00€ TIC
o BEHrQV@ CN@VIZ fIQUS ..o 1.0Q€ TIC
©  SOUMION coottiteieiesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssneees 120€ 11C
e SAUMON IAAIS DIANC s 1.35€ T1C
o Crevelte AVOCAL .. 1.35€ T1C
+  Crevelte cigre douce et fruit de SQISON ... 1.35€ TTC

Pour un Aperitif, comptez entre 4 &
6 pieces salees par personne pour
une duree de 1hQQ.

Pour un Cocktail/Vin d’honneur,
complez entre 8 a 1@ pieces salees
par personne pour une duree de
1n3@.

Pour un Cockltail dinatoire, complez
entre 12 a 15 pieces el 3 a 5 pieces
sucrées par personne.



Cupcakes

« Cupcake olive et emmental, Creme JambOoN ...
.................................................................................................................... 1.35€ T1C
« Cupcake poulel et NOori, CremMme CUMy ... 1.50€ TIC
+  Cupcake saumon fume et ciboulette, creme citron ........
e 1.50€ 11C
Muffins salés
«  Muffin souffi¢ au comte afing ... @.99€ TTC
«  Muffin rillette de Tours et oignon rouge 1.2Q€ TIC
«  Muffins morteau et MOMDI@T ... 1.50€ TIC

Gaufres Salées
+  Fromage & racletle de Savoie au lait cru, oignons

confits, thym, pommes de ferre et jambon de savoie ......

.................................................................................................................. 2.00€ TIC
+  Au cheddar, czuf brouillé ef bAcoN ... 2.0Q€ TTC
+  Au sarrasin, saumon graviax, artare pomme fenouil

¢chalole et creme Qigrel@te ... 2.20€ TIC
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Samoussas el empanadas
....................................................................................... 2.20€ T1C

+  Beurek [feta ail epinard menthe)

«  Empanada au beedf, cheddar répé et épices tlex-mex

+  Samoussa poulet au citron confit ¢pices fajine

«  Samoussa rillons et oignon confit

+  Samoussas poulet au citron confit ¢pices fajine

« Samoussa vegetariens a l'indienne ([pomme de ferre,
carotte, oignon, cumin, coriandre et curcumal)

Tartinades
+  Houmous de pois chiche au CUMIN ..o
........................................................................................................... @.90€ TIC
«  Houmous de lenlilles corail et caroftes au cury ...
........................................................................................................... @.90€ TIC
+  Tapenade Noire Aux ANCNOIS ... @.9Q€ TTC
o TAPCNAAR V@IIZ ..o @.9Q€ TTC
+  Pesto du moment (ail des ours, basilic, roquelte
fAN@S A@ rAS) v @.90€ TTC
* Rillettes de jambon fagon gribiche ... 1.10€ TIC
o TATAMQA VEGAN o 1.1Q€ TIC
e RillettgS A@ TOUIS ... 1.35€ T1C
+  Beurre de sarding au PiMent ... 1.65€ TIC
«  Creme de thon A I2SIAgoN ... 1.65€ TIC
+ Rillettes de saumon & laneth et baies roses ...
.............................................................................................................. 1.65€ TTC
+ Tarfare dalgues aux CAPIes ... 1.65€ TIC

+ Terrine de foie gras, confit doignon .. 2.0@€ TTC



Verrines salees

.............................................................................................................................. 1.65€ TTC

« Panna cofta chevre, coulis de betterave au gingembre

* Panna cotlla roqueforr, poire froTchcz creme balsamique,
poivre ef NOoix

............................................................................................................................ 2.00€ TIC

+ Lentilles du Berry Label Rouge, poire lapee et magret
seche

« Remoulade de celeri & la pomme el haddock Creme
de poivron rouge et chips chorizo

« Crevelle pamplemousse rose et avocat sauce cockfail

+ Tourleau macedoine de legumes croquants au raifort

+ Royale de foie gras fagon creme brulee

.............................................................................................................................. 2.45€ T1C
+ Tartare de saint jacques aux fruits de saison et agrume

Apéro box pelits fours

SADIC SAIRG ... 1.1@€ TTC
«  Parmesan piment d'Espeletie

+  Sainle-Maure de Tourdine sesame

+  Cumin gouda

CANNRIC SAIR ...t @.99€ TIC
* Persillade

« Cheddar, bacon et sesame grille

* Chorizo

Feuillete

«  Confit de tomale, herbes de Provence et mozzarella
........................................................................................................... @.90€ TIC

3 fromages [bleu, mozzarella, parmesan, creme
fraiche @t OrgaAN) s 1.10€ TTC

o PESIO AU MOMENE s 1.10€ TTC

+  SQUCISSE fUMEe @f COMIE ..o 1.35€ TTC

« Tapenade, zeste de citron et sesame grille 1.35€ TTC

Gougere

o EMMENIAL s, @.70€ T1C

« AU Sainfe-Maure de TOUrQiNg ... 1.10€ TIC

+  Garnie sauce Moray ... . 1.10€ TTC

«  Garnie bechamel fOrestiere ... 1.25€ TTC

+ Garnie bechamel au jambon ... 1.25€ TTC




Mini sandwichs

Fouee maison sainte-Maure de Touraine, chutney de

FIQUES 2.2Q€ TTC
Fouee maison rillettes de Tours et pickles doignons ...
................................................................................................................... 2.20€ T1C
Chiabatta maison mozzarella de bufffonne, jambon
italien, tomate confite et PESIO ... 2.45€ TTC
Pita maison poulet landwri, salade de saison ...
.................................................................................................................... 2.45€ TIC
Chiabatta maison prosciutto aux herbes, creme de
IrUf@ NOIME @1 HEVISE ..o 2.75€ TTC

o

Cocoltes

+ Veloule de blanc de poireaux a la vanille, chips de vert
.................................................................................................................... 1.65€ TTC

« Creme de bulternut au parmesan, graines de courges
Lo 411122 1.65€ TIC

+  Veloul¢ de champignon, chips de lard fume . 2.0@€ TTC
+ mousseline de carotte au cury et lait de coco, gambas

(@1 (@10 1 1111 1 ] (40O 2.75€ TIC
«  Celerisotto, saint-jacques snackee et huile de rruﬁe ........
..................................................................................................................... 2.75€ TTC
« Risofto aux shiitakes, bleu de Touraineg, poire ¢t NoIX ...
..................................................................................................................... 2.75€ TTC

..................................................................................................................... 1.00€ T1C
* Raisins bleu Noix,

+  Magret fumel, abricot et amandes,

+  Morleau, poireaux et comie,

+  Andouille, moutarde & lancienne et oignons confits
« Jambon de savoie, fommme de savoie et thym,

* Lardons oignon emmenital.

................................................................................................................... 16.50€ TIC
* Version grand cake 15 parts



Maxi pizzas el Foccacia
8@0g portionnee en 16 parts

................................................................................................................................................................................................................................. 19.80€ TT1C
+ Focaccia aux lomates confites, billes de mozzarella, huile dolive vierge et herbes de Provence.

................................................................................................................................................................................................................................ 22.00€ TIC
+ Focaccia aux olives, féta, huile dolive vierge et romarin.

« Margarita : Sauce fomate bio, mozzarella bio r&pee, basilic et huile dolive.
« Fongi : Sauce tomate bio, champignon, mozzarella bio rGpee, origan.
« Reine : Sauce fomate bio, champignon, jambon blanc, mozzarella bio r&pee, origan, olive.

..................................................................................................................................................................................................................................... 26.4Q T1C
+ Bleu : Sauce tomale bio, poire, bleu de chevre de Touraine, Noix, roquelte.

+  Flammenkuche : Creme Verneuil, lardon fume bio, oignons, mozzarella rdpée bio.

« Veggie : Legume de saison rotfi, pesto du moment, mozzarella rdpee et origan.

« Tartiflette : creme Verneuil, lardons, oignons, pommes de terre au thym et reblochon

« Franche : creme Verneuil, saucisse de morteau, morbier, pommes de ferre et poireaux au vin blanc

+ Alsacienne : creme Verneuil, lardons fumes, oignons, munster

+ 4 fromages : Sauce fomate bio ou creme Verneuil, Sainfe-Maure de Touraine AOC, Tomme de
Touraine artisanale, Bleu de chevre de Touraine arftisanal, Parmesan AOC, origan.



................................................................................................................................................................................... 5-6 personnes / 22.0@€ TIC
............................................................................................................................................................................... 12-12 personnes / 41.8@€ TTC
Chiffonade de charcuterie : Jambon Bayonne, Roselte de Lyon, saucisson a lail, andouille de
Guemene et viande des grisons, cornichon, piment doux, beurre Verneuil et pain franche.

Plateau de charcuterie artisanale locale

...................................................................................................................................................................................... 5-6 personnes / 19.8@Q€ TTC
............................................................................................................................................................................... 10-12 personnes / 35.20€ TIC
Andouillette locale, rillon cockiail, rillette de Tours, boudin noir et chifonnade de jambon blanc
local, cornichon, beurre Verneuil et pain tfranche.

Plateau de fromages regionaux
....................................................................................................................................................................................... 5-6 personnes / 16.5Q€ TTC
............................................................................................................................................................................. 10-12 personnes /| 3@.8Q€ TIC
Tomme de Touraine, Camembert de Touraine, Sainte-Maure de Touraine, fruils secs, Noix variees,
beurre Verneuil, pain franche.

Plateau mix fromage et charcuterie
............................................................................................................................................................................... 10-12 personnes / 35.2Q€ TIC



Fagon paviova, liramisu, tarte citron

Mousse chocolat caramel et cacahuete

Panna colia vanille coulis de fruits ou fartare de fruits frais
Riz au lait @ la vanille, caramel au beurre sale ou
coulis de fruit

Mousse chocolat noir, caramel sale et cacahuele grillee
Pomme fatin, creme verneuil et crumble aux epices
specul@s.

2.00€ TIC

Petit D¢j’ Viennoiseries
L ! 0 [0 TU T [0 1 @.55€ TTC

.............................................................................................................................. 1.35€ T1C
« Brioche fress¢e au sucre grain

*«  Mini pains aux raisins

+  Brioche feuillet¢e

e Cinnamon rolls

«  Mini banana bread (sans gluten)

+ Brioche roulée aux pepites de chocolat

Sans Gluten

*  Amandier

+  Moelleux pomme manzana

+  Banana bread (¢galement sans lactose)

*  Quatre-quart

+  Flan pdtissier sans pdle (possible ¢galement sans laclose)
+  Bavarois 4 la fraise (ou autre fruit de saison)
+  Madeleine

«  Macarons

+  Mi-cuit au chocolat

+  Moelleux aux manons, & lorange, au citron
* Pancake

«  Rocher coco

» Perle du Japon

+  Chouqguette / Choux chantilly

* Rizaulait

+  Spriz au chocolat



CINOUGUEETZ ..o @.50€ TTIC

1 ] T [T @.99€ TTC
Macaron de COrmMery (SANS GIUIZN] ...ttt 1.10€ TIC
Madel2ing @SPAGNOIZ AU CIITON ... 110€ TTC
MAARIZING TACTHONNEIIZ .....cooccoiicvereerercsiiirereesicerese s 1.10€ TTC
Palmier caramelise 1.10€ TTC
MiNi CANNECIC ..o, 1.10€ TTC

Financier amande vanille 1.10€ TTC
Sable brefon diamant, sable damier, sable specul@s ... 1.1Q€ TTIC
Mini moelleux chocolat 64% (sans gluten) 1.1@€ TTC
(@00 £ T T £ 117 1.35€ TTC
MUBIN TNUTHIZ e 1.65€ TTC
MUFBIN 3 CNOCOIAES e 1.65€ TIC
MUIIN DOIFZ SP@CUIGDS ... 1.65€ TIC
Muffin carrot cake AU CNOCOIAE DIANC .o 1.65€ TTIC
FINANCI@I DISIACNE CRIISQ ...ttt st 1.65€ TTC
CAKE JTUIES COMIES s 1.65€ TIC
Cakie chocolat au it CaCANUEIZS grillE@S @F SAICES ... 1.65€ TIC
CaDKi@ NOIS@HEZ CNOCOIAT MO oottt 1.65€ TTIC
Rocher coco au chocolal [SANS GIUIZN) ...ttt 1.65€ TTIC
FINANCI@I NOISCMEZ CNOCOIAIN ...t 1.65€ TTC
MUBIN @M V@ISION CUDCAKE ..o 2.00€ TIC
TAM@IHE VANIIZ fTIQIS@ oo 2.00€ TIC
TAM@IZHE VANINIZ fTAMIDOISE ..o 2.00€ TIC
TAMICHE CITON MEIINGUEE .ottt 2.00€ TIC
Tartelette CNOCOIAE CACANUEIZ ... 2.20€ TIC
Tartelete CNOCOIA! fIAMIDOISE ..o 2.20€ TIC

Brochefte de fruils ... 1.65€ TTC / AveC NAPPAGE CNOCOIAL ..o 2.2Q€ TTC



Celie
elice

Un chef a votre service

Pour nous contacter
@6.64.99.73.55
contact@celiedelice.fr
www.celiedelice.fr




