Celie

élice

Un chef & votre service
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Vous proposer une prestation personnalisée.

Vous guider et vous accompagner afin de faire les meilleurs choix.
A volre ecoute pour vous offrir des services sur mesure en fonction de
VOS besoins ef repondant au mieux a vos attentes

Tous nos plats sont entiegrement faits maison. ,

Les produils utilises sont frais et de Saison, locaux et de qualites, bio ou
fermiers/artisanaux/labellis¢s.

Nous nous adaptons aux regimes alimenitaires.



Cocktail Tradition
11.5@€ TTC/personne

Pieces chaudes
Gougere emmenial
Feuillete & la provengale
Mini crogue monsieur
Tarlelette oignon

Pieces froides

VIN DHONNEUR

Laissez-vous tenter par une de nos propositions
a theme OU faites votre choix dans notre
plaquette cocktail. ,

Nos propositions sont adaptees pour un cockiail
de 1h3© environ. Si vous souhaitez un cocklail plus
long et plus copieux, OU que Vous voulez remplacer
lentree du repas, il est bien sar possible daugmenter
le nombre de pieces.

c/w/yéa//w

OCI(TAI

Verrine creme de courgelte au fromage frais et basilic

Toast beurre de sardine au piment

Gaufre sarrasin, saumon graviax, fartfare pomme fenouil echalole et creme aigrelette
Cupcake olive et emmental, creme de jambon

Cockltail Terroir

13.00€ TIC/personne

Pieces chaudes

Gougere au Sainte Maure de Touraine

Tartelelte brie pomme oignon

Feuilleté saucisse fume et comte

Mini burger sainte maure et chutney de figue

Pieces froides

Rouleau de printemps a la Tourangelle creme balsamique
Verrine creme de befterave et framboise

wrap creme de thon @ I'echalote et roquette

Toast aux rillettes de jambon sauce gribiche

*Vegan
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Cockltail Cuisine du Monde
14 QQ€ TTC/personne

Pieces chaudes

Samoussa poulet au citron confit et ¢pices tajine

Mini burger a litalienne

Cannele bacon cheddar

Brochelte carpaccio de bazuf maring miel-soja, lomme de touraine et sesame

Pieces froides

Maki au saumon

Club czuf mimosa caesar

Wwrap poivrons confits marinés & I'ail ef feta
Verrine zalziki et gambas marinée au citron

Cocktail Raffiné
15.20€ TTC/personne

Pieces chaudes

Muffin soufie au comie affine

Tarkelette bleu poire Noix

Brochelte carpaccio de bazuf maring miel-soja, lomme de Touraine et sesame

Gaufre au pesto, chifonnade de Serrano, bille de mozzarella de bufione et ftomate confite

Pieces froides

Cupcake saumon fume et ciboulette, creme citron

Mini burger Prosciutto aux herbes, creme de truffe noire et salade croquante
Tomale cerise en nougatine de sesame grille*

Verrine tartare de saint jacques aux fruits de saison et agrumes

Cockltail Veggie
13.20€ TIC/personne

Pieces chaudes
Mini burger tomate confites mozzarella tagliatelles de courgettes au pesto
Brochelle de legumes sauce cacahuele*

Pieces froides

Maki belterave chevre frais

Wwrap houmous et crudites*

Club czuf mimosa facon caesar

Rouleau de printemps vegetarien aux cacahueles sauce curry*

Toast fartare dalgue*

Verrine de tartare de tomale et courgelte crue, chevre frais, creme balsamique et crumble sale
parmesan ail et thym

*Vegan
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SUCREES
Pieces froides

FINANCIZT AMNANAG VAN oottt es et as et es s es e 1.10€ TTC
FinaNcier PiSIACNE C@IIS@ AMNATCNTl..coeceeeeeeeeeeeereeseeeeseseseseesessseesesssesesssssesesssssssesssssssessssesean 1.65€ TTC
FINANCIZI NOISCHE CNOCOIO ..o esse s s e e ss e ease s ss e esse s 1.65€ TTC
(@0 1T CZ £ 0 10T 0 2 T £ 111 i TP 1.35€ TTC
CAK@ fIUIES COMMIES..eeeeeeoee oo 1.65€ TTC
MUBIN TNUYTTIIZ. e 1.65€ TTC
MUBIN 3 CROCOIAES ... 1.65€ TTC
MUFIN DOIM SP@CUIGDS......tse oo 1.65€ TTC
Muﬁﬁn carrol Cake AU CNOCOIAE DIANC ... eeeesseeessesseeessessseesessseessssnens 1.65€ TTC
Muﬁﬁn @N VEISION CUDCAKES.......ooooeeeveeeseeeeeeseeveeeseeeeees s sessesessessosssessssessesssssssesssssss s 2.20€ T1C
Tartelelte vanille froisczs ..................................................................................................................................... 2.0Q€ TTC
TAreIete VANINIZ fITAMDOISES ..ot 2.00€ TIC
Tartel@te CitTON M@IINGUEE........ooeiesseseseseseseseseeseeseeseesesesesesesesesieseseseesee 2.QQ€ TIC
Tartelelte chocolorfromboises .................................................................................................................... 2.20€ TIC
l[e]d(d"di"Aeiglelclo)[e]|Meloleio] aTUT (zaale (o] n a7 HI 2.20€ TIC
IMEITNMGUE ..o @.9Q€ TTIC
CNOUGUEIT....eeeeeeeee e es s Q@.70€ TIC
MACATON A@ COMCIY ..coovvvvririiieeeisssiessessssiessessesiessss s Q@.80€ TTIC
AT YISO OO 1.10€ TTC
MiNi MOCIZUX AU CROCOIAN ..ottt ee e eeesees e ese e ees e ees e eeseseneeen 1.10€ TTC
(To] [0 a11zA gReI0 [ (01 R R L7A LK~ 1.1Q€ TTC
Sable breton, diamant, AMI@T, OU SP@CUIDS .....ocevveeeereeceeeeeeesesceesseseesesseesesseesssoon 1.10€ TIC
[nTeel plzdgxateIeie T U I el alolale] e | F 1.65€ TTC
Cakie chocolat au lait cacahueles grillees @f SAICES....... s 1.65€ TTC
CKiZ NOISCIHEZ CNOCOIAL MO .ottt ree et ee s ss s 1.65€ TTC
MAAIZING TAATHONNGIIZ ...t ee ettt es s eese et eese e 1.12€ TTC
Madeleineg eSPAGNOIZ AU CITON ..ot 1.10€ TTC
Brochette de fruitS. ... 1.65€ TTC / avec nappage Chocolal......... 2.20€ TIC
V@ITIN@S SUCTRRS [TCI) ...t 1.8Q€ TTC

Facon paviova, tiramisu, tarfe citron, farte tatin, fraisier,

Panna cotta vanille coulis de fruits ou fartare de fruits frais
Mousse chocolat noir, caramel sale et cacahuetes grillees

Riz au lait & la vanille, caramel au beurre sale ou coulis de fruit
Pomme fatin, creme Verneuil et crumble aux epices speculas

Carle non exhaustive, autres propositions possibles en fonction de la saison ou regimes alimentaires particuliers.
Nous contacter pour plus dinformation.









SALEES
Brochettes a la plancha
O DQZUS QU GOUAQ oo 2.2Q€ TIC
O Poulel AU CIITON @F CNOTIZO ..o 2.45€ TTC
O Filer MIGNON @F PIUNGCOUX....coocceevirriiieeessiieeessssiseessssissessssissessssssssesssssesses st 2.45€ T1C
O DQUS IRIYAKI AU SESAMQ..oeeoeeeoesoosososssseooososesoo 2.75€ TIC
O GAMDAS O IASIAHOUR. oo 3.10€ TTC
BAr @ ANHPASHIS. ... 2.75€ TTC/personne
& Tomates confifes
O Arlichauts confits
<& Alls marines
<& Pickles de legumes
& Oignons confifs
<& Poivrons confits
BAT @ OlIV@S......ooooo e 2.@Q@€ TTC/personne

A composer (5 varietés), accompagne d'huile dolive bio premiere pression a froid et
de pain de campagne :

Olives noires A la grecque,
Olives vertes a Iail,

Mix olives el pickles piguanits,
Olives au anchois,

Olives verles aux amandes,
Olives vertes aux poivrons,
Olives de Kalamata.

COOOOOO

BaAr Q@ FArHNAA@S. ..o 2.75€ TTC/personne
A composer (5 vari¢tes), accompagne de gressins, bdtonnets de legumes et toasts :

Houmous de pois chiche au cumin

Houmous de lentilles corail et carotftes au curry

Tapenade Noire aux anchois

Tapenade verte

Pesto du moment (ail des ours, basilic, roquelte, fanes de radis)
Rillettes de jambon fagon gribiche (supp. +@.30€]

Rillettes de Tours (supp. +@.3Q€)

Beurre de sardine au piment (supp. +@.30€)

Creme de thon @ l'estragon (supp. +@.3Q€)

Rillettes de saumon & I'aneth et baies roses (supp. +@.5Q€)
Tartare dalgues aux capres (supp. +@.40€)

Terrine de foie gras, confit doignon (supp. +@.8Q€)

Tarama vegan

COOOOOOOOOOOO



REPAS DE MARIAGE

VOuUs pouvez seleclionner un menu propose OU choisir vos plats

pour compaoser le volre.
%w/

AU CHOIX

Menu VEGAN
27.50€ TIC/personne

Entrees - s.see

Tarama et blinis vegan / salade de saison

Pancakes coreen, kimchi de chou chinois

Aspic de poivrons, tagliatelles de courgettes & I'huile de basilic

Bavarois carofte-cumin, sauce sesame-cifron, germes de poireaux, fieurs comestibles et salade croquante

Plals - 13.20¢€

Galipettes végetales (farce : duxelle aux noix, béchamel de cajoul, frifes de legumes,
Tofu de Touraine au curry ef lait de coco, wok de legumes

kasha, fondue de poireau ef legumes rolis

Chili sin carne aux legumes de saison, galefte de pomme de ferre

Bourguignon vegan, mousseline de pomme de ferre

Desserls - s.50¢€

Panna cotta vegan, coulis de fruits (sans glufen)
Pudding antillais

Flan coco (sans gluten)

Amandiers (sans glufen)

Moelleux banane chocolat

Brownie sans cuisson









Menu VEGETARIEN
30.80€ TTC/personne

Entrees - s.see

Chevre chaud au confit doignon, salade de saison

Oeuf COCOfte aux champignons, toasts persilles

Tarfelette tomate a la provengale et moutarde sur pdte sablee parmesan et piment d'Espelette,
quenelle de chevre frais aux herbes fraiches, roquette

Cannelonnis de courgelte au fromage frais, zatar et herbes fraiches, fomates confifes et graines
de tournesol torrefiees (possibilite de I'adapter en vegan)

Panna cotta au parmesan, caviar daubergine et confit de fomate, tuile parmesan

Bufternut rétie feta et miel, graines de courges et salade de saison

Plafs - 12.2e

Champignon fargi a la duxelle sauce mornay, frifes de legumes,

Blanquelte vegeétarienne aux shiitakes, riz pilaf

Charlolte daubergine aux lentilles, pommes de ferre roties et ricotta aux herbes fraiches
Risolto au gorgonzola, endives braisees, poire lapee et Noix

Fromages el Desserls A la carte

Menu PLAISIR
34.00€ TTC/personne

Enfrees
AU choix dans le menu vegan et vegetarien

Plafs - 14.20¢€

Poitrine de porc fermier Roi Rose confite & lasiatique, grenailles et tomate provengale

Cuisse de poulet fermier au curry, lait de coco et citron confit, courgeltes réties et semoule aux
herbes fraiches

Effilochée de bazuf au vin rouge, mousseline de pomme de ferre et caroties glacée

Fromages ef Desserfs A la carte



Menu GOURMET
38.50€ TTC/personne

Entrees - 13.20€

Terrine de foie gras aux epices Terre Exofique, gelée de Vouvray et chutney de saison
Saumon Label QOUQQ fO(;On grOV|OX, COrDOCCiO de |égquS de saison, CrémQ Oiqr@|@”@
Compression de sandre sauce verie ou beurre blanc

Plafs - 17.80¢€

Supreme de pintade fermiere sauce creme au vin jaune et champignons de saison (cepes,
morilles, girolles, shiitakes..), riz basmati pilof

Poisson du moment au beurre blanc, pommes persillees et tian de legume

Filet mignon de porc Roi Rose cuit basse lkemperature, jus au thym, grenailles en persillade et
poire tapee

Fromages et Desserts A la carte

Menu DELICE
49.50€ TTC/personne

Entrees - 14.50¢

Fraicheur de fourfeau aux agrumes, macedoine au raifort,

ASDQTQQS blanches el veries, cuiles el crues, ChOm“”Lj au saumon fumé,
Tartare de saumon d l[a marocaineg

Plals - 27.50¢

Filet de bazuf bio sauce madere, ¢crase de pomme de lferre et tian de legumes
Magret de canard Label Rouge sauce aux cepes, haricots verts en persillade et
gratin dauphinois

Medaillon de Iofte lardee sauce bordelaise, mousseline de pommes de lerre et
courgeltes sautees en persillade

Fromages et Desserts A la carfe
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6.8@€ Tous nos fromages sont accompagnes d'une salade de saison

Tartine de Sainfe-Maure, pain aux fruits secs et miel de Touraine (chaud)

Trio de chevres de la region, confiture de Vouvray

Galet de la Loire, chutney pomme ¢chalole, pomme fruit et graines de courge

Sainte-Maure de Touraine cremeux pane aux amandes grillees (chaud)

Tartine de Bleu de chevre de Touraine, poire et noix (chaud)

Trio de fromages frangais : Comt¢ du Jurg, Brie de Meaux et Selles/cher (par ex.)

Trio de fromages de Touraine : Tomme de Touraine, Sainke-Maure de Touraine, Galet de la Loire et
confiture de Vouvray

Dovets
5.50€

Paris-Brest (choux individuels presentes en serviteurs ou gdleaux a partager),

Choux & la creme monitée vanille, avec fruits frais ou compolee de pommes caramelisees.
(Nougatine + L@@E/pers.) Presentes en serviteurs

Le Royal (ou trianon) : dacquoise noisetle, praline croustillant, ganache montee au chocolat et
glagcage cacao, (possible sans gluten)

Fraisier, framboisier, poirier, sigapour (@nanas)

Foret noire

Dacquois vanille fruits rouges, ou praling, ou chocolat, (sans gluten)

Pavlova en verrine individuelle (sans gluten)

Wedding cake (supplement 1L@@EHT/personne]

vanille et fruits ou chocolat et fruits ou vanille et chocolat ou caramel et fruits

En version naked cake avec une decoration florale, des fruits et des rubans ou nappe de creme el
decoration a la poche & douille et avec chocolal, fruits, nougatine

Aulres desserts possibles en fonction de vos godis/envies, nous consulter,

Supplement de 1 euros/personne pour chague dessert supplementaire

Ex : pour 9@ personnes, si vous choisissez 3 gateaux differents de 3@ parts au lieu d'un seul et méme gateau pour tout le monde,
cela vous colfera 7 euros/personne au lieu de 5 euros/personne

Fontaine de chocolal - 5.29@€ TIC/personne
Comprenant, chocolat, fruirs, quatre quarts maison, sables brefon maison et chamallows.



Repas enfants (moins de 12 ans)
Nous pouvons proposer le méme menu avec des portions adaptees et a demi-tarif,
ou vous soumeltre une formule speciale enfants.

Repas prestataires

NOUS pouvons proposer le méme menu, oU VoUus soumailre un plateau repas
special prestataire, comprenant :

Une entree, un plat et un dessert (0ain iNCIUS).....oeeccceecceee 16.5@€ TTC/personne

(%/lbﬁo//w

SO

Boissons sans alcml
Eau plate Evian et eau petillante San Pellegrino
Boulfeilles en verre d'un lifre consignées erfocrurées en foncrion de volre consommation.

Jus de pommes local. Bouleilles en verre d'un litre.
Limonade artisanale. Bouleilles en verre d'un litre.

Citronnade au roMArin MAISON. ... 8.80€ le lilre
The glace maison & la péche bio, a la menthe bio ou aux fruits bio......11.5@€ le litre
COIO MNIQISON. .t 11.5@€ le litre
Virgin Mojito Maison (CIASSIGUE OU fIAIS@)....evvecscsscsesesesoe 16.50€ le litre
Virgin PiNA COIAAQA MQAISON..c.covvverirviernimsessmsessisssessisssssisssssisssessssssisssssssnssinses 16.50€ le litre

Vendues au lifre dans des Dame Jeanne.

Chocolal ou caf¢é glace
CAf& [ TAG [ INfUSION...csssessssesssssessse 1.2Q€ TTC/personne
Incluant le sucre et la location d'un percolateur et d'une bouilloire grand format.

Boissons avec alcml :
Rapprochez vous de nous pour ¢changer sur votre besoin.

Nous vous laissons la possibilite de fournir vos boissons.
Nous effectuons gracieusement le rafraichissement et le service sans droit de bouchon.









LE LENDEMAIN

Nous pouvons vous livrer un pelit dejeuner, un
brunch sucre et/ou sale ou un buffet chaud

ou froid.

DETIT

Le Sale (au choix, sur devis)

@ufs brouilles,

Bacon grille,

Salade de pomme de lerre et concombre au fromoge blanc erﬁnes herbes

Salade de pdles, pesto maison, roguelte, ftomates confites et mozzarella de bufflonne,
Coleslow...ou tout autre salade au choix dans notre carte traiteur.

Plateau de charcuterie : Rillons, rilleftes de Tours, jambon blanc artisanal, jambon
de pays, rosette, chorizo doux, andouille, saicisson a Iail..

Plateau de fromages locaux : chevres varies, camembert de Touraine, fommme de
Touraine, galet de la Loire, bleu de chevre de Touraine, mendiants

Plateau de fromages frangais

Tarle salee de saison au choix
Cake sale au choix
Crogue monsieur

Le Sucreé (au choix, sur devis)

Bagueltes Label Rouge, pain de mie frais,

Brioches, pains au chocolat et croissants fait maison par un artisant boulanger,
Chouquettes maison

Muesli bio

Salade de fruits frais de saison

Yaourts, faisselle

Riz au lait a la vanille

Financiers

Crepes, pancakes

Accompagnement :

Beurre Verneuil doux et demi-sel

Sucre bio, confitures bio el/ou maison, sirop d'¢rable, pdte & tartiner chocolat noiselte
maison, caramel sale maison, lemon curd maison.

Les Boissons (au choix, sur devis)
Jus dorange bio maison,

The noir et vert bio,

Café bio,

Lait Verneuil

Lait vegetal,

Chocolat chaud.

Pour cerlaines preparations, Notre presence peut ¢tre necessaire.
installation, boissons chaudes, cuissons, materiel specifique, elc..)



CONDITIONS

Nos tarifs ne comprennent pas :

Le pain,

La vaisselle,

Les tables pour le buffet et/ou cockiail,

Les tables et chaises pour le repas,

La décoration des tables et decoration fiorale,

Le nappage pour les fables du repas et des buffets, et les servieltes en fissus,

Les frais de deplacement de la cheffe (@.85€/km),

Les frais de service : tarification & I'neure, comprenant l'installation, la mise en place, e
service du cockiail, le service du repas, le debarrassage, le rangement et le lkemps de
deplacement.

Location possible de la vaisselle, du mobilier supplementaire et livraison sur le lieu de
volre mariage (assiettes, verres, couverts, fililes, manges debout, efc...)

Le materiel compris : plaleaux cocktail, planches en bois, supports de presentation,
verrines, couverts de service, raffraichisseurs, materiel doffice.

Reglement

La validation de la prestation et la reservation de la date seront definitives apres
reception du devis signe et d'un acomple de 3@% du montant fofal du devis.
Le nombre de convives sera considere comme definitif 2 semaines avant Ia
date de la presfation. Ce nombre sera alors refenu comme base de facturation.
Le solde est payable sous huit jours & réceplion de la facture, .






Ceélie
Jelice

Un chef a votre service

Pour nous contacter
@6.64.99.73.55
conroct@celiedelice][r

www.celiedelice.fr




