Celie

élice

Un chef a votre service

PR B BER & BT EA H BIE @ EN




Aperilif,
Vin d' honneur,
Cocktail dinatoire

Ideal pour profiter et recevoir facilement

Pas besoin de mettre la table et de faire la vaisselle
A composer selon vos envies

Fait Maison Produits Bio Produits Labellises
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Clubs sandwichs (4 2 ¢tages)

Concombre, menthe, ciboulelie ef fromage frais .. 1.3@€ TTC

GEuf mimosa sauce fartare ou CAesar ... 1.45€ TTC
Thon crudites et olive ou fomate cerise ... 1.55€ T1IC
Jambon cheddar SAIAAE ... 1.55€ TTC
TAON CIUAIE .o 1.65€ TTC
Poulet sauce au curry Brefon, salade de saison ...
.................................................................................................................... 1.65€ TTC
Nordigue saumon fume, fromage frais ciboulette et

(111 (0] T O O RO 1.75€ T1C
Club oeuf mimosa & la truffe et cerfeuil ... 2.00€ TIC

Rouleaux de printemps

o VRQRIATI@N ..o 2.20€ TIC
Graine germee, crudite de saison, vermicelle de soja,
cacahuete, coriandre, sauce soja et huile de sesame

o ATIIAI@NNE & s 2.45€ TTC

Mozzarella di Buffala, tomate confite, jambon italien,

carotte et salade de saison sauce vinaigrette &
I'huile de noix

* Alatourangell@ ... 2.45€ TIC
Sainte-Maute de Touraine, NOix, rillon, raisin, vinaigrette
4 I'huile de noix

* AUX GAMDAS : ... 2.75€ TIC
Graine germee, crudite de saison, vermicelle de
soja, coriandre, gamba bio, avocat et sesame
sauce blanche au curry

Torlilla de ble, houmous et Crudite ..., 1.35€ TIC
Tortilla de ble, rillette de thon et salade de saison ...
.................................................................................................................... 1.65€ TTC
Tortilla de ble, poivrons confits & [ail et fefal ... 1.65€ TTC
Tortilla de bl¢, chevre frais, chorizo et roquelte ...
.................................................................................................................... 1.65€ TTC
Torlilla de ble, chevre frais, fagliatelles de courgeltes,

(ol Te] 140 A I 010 11| [ 1.65€ TTC
Tortilla de ble, poulet sauce caesar et salade de saison
................................................................................................................... 1.80€ TTC




Mini Burgers

Sainte-Maure de Touraine, chutney de igue ...
................................................................................................................... 2.2Q€ TIC
Mozzarella, jambon italien ou faglialelle de courgelle,

tomate CONfile, PESIO ... 2.45€ TTC
FAGON PAN DAGNQ oo 2.45€ TTC
Sainfe-Maure de Touraine, rillons, Noix et miel ... 2.5@€ TTC
Prosciuffo aux herbes, creme de truffe noire ef salade

CIOQUANIZ ..oooosoceveseveeee s 2.75€ TTC

Tartelettes Chaudes

+  Clafoutis chorizo et mozzarelQ ... 1.35€ T1C
+  Clafoutis poireau emmental et curry brefon ... 1.35€ TTC
+  Tarkelette fACON DIZZA . 1.4Q€ TTC
+  Mini quiche au fromage ou Loraing ... 1.40€ TTC
o Tarelehte A MOIGNON ..o 1.4Q€ TIC
« Tartelette POIreaU CNVIZ ... 1.50€ 11C
+ Clafoutis aux legumes d'éfé et mozzarella ... 1.5@€ TIC
+ Tartelelle champignon persillade ... 1.50€ 11C
+ Tarlelelte boudin blanc pomme oignon ... 1.50€ 11C
ST > 15T | T 122 (I 1.5@€ TTC
+ Tarfelelte poire, bleu ef NOIX ... 1.50€ 11C
+ Tarfelefte creme de truffe et duxelle de champignon,
Carpaccio de chamMpPIgNON ... 1.80€ TTC

Brocheltes Froides

+  Saucisson 4 [Qil et PrUN@AU ... 1.65€ TTC
+  Raisin et cOMI& AfiNG ..o 1.65€ TTC
+  Courge rétie & lail et 1ard fume ... 1.65€ TIC
« TJomale cerise en nougaling Sesame ... 1.65€ TTC
+  Bille de mozzarella de bufflonne, fraise ou melon et
010 1] 1.65€ TTC
«  Melon et Chorizo OU JAMDON ... 1.65€ TTC
+  Courgelfe, labne aux herbes et paprika ef chiffonnade
de chorizo 1.65€ TTC
+ ltalienne : Tomate confile, mozzarelia et jambon italien
.................................................................................................................. 1.80€ TIC
* TOUQINE@ © ..o 2.00€ TIC
Rillon, bleu de chevre de Touraine et poire tapee
o BASQUER : ... 2.00€ TTC

Basque Poivron rouge marine a l'ail et piment
d'Espelelte, Elorki et jambon de Bayonne

© PErrgoUrding : ... 2.20€ TIC
Magre! fumé abricot et foie gras
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Mini Croques
¢ B fIOMAGES s 1.65€ TIC
+ Tomate confite, mozzarella, pesto .. 1.65€ TTC
«JaMbON fFOMAGE . .. 1.65€ TTIC
+  Chorizo, chevre, pesto de SAISON ... 2.00€ TIC
+  Bleu, poire, NOIX @ FTOQUENE ... 2.0Q€ TIC
+  Welsh : Cheddar, biere, jJambon et Moularde ...
................................................................................................................. 2.00€ TIC
Brochettes Chaudes
«  Legumes aux ¢piCes [eX-MEX ... 1.35€ TIC
LI o1 10) 0 W4l 0] 6] 0 124@ L6 1.65€ TTC
+  Courge rotie & Iail et Iard fume ... 1.65€ TTC
+  Poulet aux epices Tex MeX .......... . 2.00€ TIC

+ Poulet au cilron el CNOTIZO ... 2.00€ TTIC
+  Filet mignon marine & l'asiatique, romarin et abricot
SAG@LU I 0] (U] 1{@ [U b G 2.00€ TTC
+ Carpaccio de bazuf maring miel-soja, tomme de ......
[OUrQING @F SESAME .ot 2.00€ TTC
* Rumsleck el oignon rouge sauce Teryaki ...
............................................................................................................. 2.20€ TIC
«  Saumon aux epices du IrapPeuUr ... 2.20€ TTC
« Gamba & [qil et au piment d'Espelelte ... 2.2@€ TTC

« Lofle au lard fume et romMarin ... 2.45€ TIC

Makis

Au raifort et sésame grille, accompagneés de
pipette de sauce soja

+  Concombre fromage frais et herbes fraiches ... @.9@€ TTC
o CrUI MAMNCE .o Q@.90€ TIC
+  Creme de thon epicee et concompre ... 1.Q00€ TIC
+  Bellerave ChRVI€ fIaiS ... 1.00€ TTC
. Avocal, radis @t OIgNONS fitS ... 1.00€ TTC
® SAUMON v 120€ T1C
+  Saumon fromage frais ciboulelie .. 1.35€ TIC

o Crevelte AVOCAL .. 1.35€ T1C
+  Crevelte cigre douce et fruit de SQISON ... 1.35€ TTC

Pour un Aperitif, comptez entre 4 &
6 pieces salees par personne pour
une duree de 1hQQ.

Pour un Cocktail/Vin d’honneur,
complez entre 8 a 1@ pieces salees
par personne pour une duree de
1n3@.

Pour un Cockltail dinatoire, complez
entre 12 a 15 pieces el 3 a 5 pieces
sucrées par personne.



Cupcakes

Cupcake jambon et emmental, creme dolives ...

................................................................................................................... 1.50€ 11C
Cupcake tomates confites et mozzarella, creme origan
................................................................................................................... 1.50€ 11C
+ Cupcake poulet et nori, creme curry 1.65€ TIC
+  Cupcake saumon fume et ciboulette, creme citron ........
e 165€ T1C
Muffins salés
«  Muffin souffi¢ au comte afing ... 1.0@€ TTC
«  Muffins pelits pois, menthe fromage frais de brebis ........
. 2.G@E€ TTC
«  Muffin rillette de Tours ef 0ignon rouge ......... 1.4@€ TIC

Mulffins morteau et MOrbI@T ... 1.50€ TTC

.'_' i i T v r ‘.- Y -.

Samoussas el empanadas

....................................................................................... 2.20€ T1C

+  Beurek [feta ail epinard menthe)

« Samoussa vegetariens a l'indienne ([pomme de ferre,
carotte, oignon, cumin, coriandre et curcumal)

....................................................................................... 2.40€ TIC

« Empanada au baeuf, cheddar répé et épices tex-mex

+  Samoussa poulet au citron confit ¢pices fajine

«  Samoussa rillons et oignon confit

Tartinades

+ Houmous de pois chiche au cumin ... 1.10€ TIC

+ Houmous de lentilles corail ef caroftes au curry .......
............................................................................................................. 1.10€ TTC

+ Tapenade Noire auxX ANCNOIS ... 1.10€ TIC

o TAPCNAAE VEIC ..o 1.10€ TTC

e Pesto du MOMENL ... 1.10€ T1C

LI (o] (o] n aTe IYIz.{e o | o 1.10€ T1C

* Rillettes de jambon fagon gribiche . 1.35€ TTC

e RIlleffeS @ TOUIS ... 1.35€ T1C

e Beurre de sardineg au piment ..., 1.65€ TTC

«  Creme de thon A I2SIAgoN ... 1.65€ TIC

+ Rillettes de saumon a laneth et baies roses ...
.............................................................................................................. 1.65€ TTC

« Tartare dalgues AuX CAPIES ... 1.65€ TTC

+ Terrine de foie gras, confit doignon ... 2.00€ TIC

* Rillettes de tourteau au raifort et citron ...... 2.00€ TIC



Verrines salees

.............................................................................................................................. 1.65€ TTC

« Panna cofta chevre, coulis de betterave au gingembre

+ Panna colta roquefort, poire fraiche creme balsamique,
poivre et NOoix,

« Panna cotlta parmesan, coulis de tomate au basilic,

+ Creme de courgelfe au fromage frais et basilic,

*  Shmter gaspacho,

............................................................................................................................ 2.0Q€ TIC

« Creme de poivron rouge el chips chorizo,

« Creme de betlferave ef framboise,

+ Tarlare de fomate confile et courgette, chevre frais, creme
balsamique ¢t crumble sale parmesan ail et thym,

+ Lentilles du Berry Label Rouge, poire lapee et magret
seche,

+ Remoulade de celeri & la pomme et haddock,

« Orzo aux legumes d'ete confirs,

* Crevelle pamplemousse rose et avocat sauce cockiail,

+ Tourteau macedoine de legumes croguants au raifort,

+ Royale de foie gras fagon creme brulee,
................................................................................................................... 2.20€ TTC

» Ceviche de daurade,

« Tzalkziki et gambas marinee au citron,

+ Lentilles beluga a I'echalole, creme de betterave au
chevre frais, noiseltes torr¢fices.

Apéro box pelits fours

SADIC SAIRG ... 1.1@€ TTC
«  Parmesan piment d'Espeletie

+  Sainle-Maure de Tourdine sesame

+  Cumin gouda

CANNRIC SAIR ...t @.99€ TIC
* Persillade

« Cheddar, bacon et sesame grille

+ Chorizo

Feuillete

- Confit de fomale, herbes de Provence et mozzarella
........................................................................................................... 1.00€ T1C

+  Pesto du moment .. 1.1@€ TTC

- 3 fromages (bleu, mozzarella, parmesan, creme
fraiche @t OrgaAN) s 1.2Q€ TIC

+  Tapenade, zeste de citron ef sésame grille 1.2@€ TTC
SAUCISse fuMEe @t COMIE ... 1.5@€ TTC

Gougere

* EMMENIAL ..o @.90€ TIC

+  Au Sainfe-Maure de TOUrding ... 1.1@€ TTC

«  GAMI€ SAUCE MOMMQAY ..o 1.25€ TTC

«  Garnie chevre frais et tomate confite ... 1.50€ T1C
+ Garnie creme jambon et cornicho ... 1.50€ TTC




Veloute de blanc de poireaux A la vanille, chips de vert

1.65€ TTC
. Mini pan bOgnO . Creme de butternut au parmesan, gl’OinQS de courges
+  Fou¢e maison Sainfe-Maure de Touraine, Noix, miel QUIGES e 1.65€ TTC
+  Fouee maison rillettes de Tours et pickles d'oignons « Veloule de champignon, chips de lard fumé . 2.Q0@€ TIC
+ Pila maison poulef tandari, salade de saison «  Oeuf brouillés & I'nuile A2 TUFE .o 2.5Q€ TTIC

« Chiabatta maison mozzarella de buffonne, jambon

ilalien, fomate confite ef pesio, . Celerisofto, saint-jacques snackée et huile de truffe .....

+ Risolto aux shiifakes, bleu de Touraine, poire et NOIX ...

+  Chiabatta maison prosciutto aux herbes, creme de ) .
* Mousseline de carotfle au curry et lait de coco, gambas

ITUB@ NOINE @1 VIS v 2.5@€ TIC .
* Bagel bio coltage cheese au citron, baies rose et CIOUSHIANIZ s 275€ TIC
anetn, SAUMON fUME ... 2.4Q€ TTC

Madeleines salees

* Raisins bleu Noix,

+  Magret fumel, abricot et amandes,

+ Morleau, poireaux et comite,

+  Andouille, moutarde & lancienne et oignons confits
* Jambon de savoie, lomme de savoie ef thym,

+ Lardons oignon emmental,

+ Tomate confite mozzarella et origan.

................................................................................................................... 16.50€ TIC
* Version grand cake 15 parts




Maxi pizzas el Foccacia
8@0g portionnee en 16 parts

................................................................................................................................................................................................................................. 19.80€ TT1C
+ Focaccia aux lomates confites, billes de mozzarella, huile dolive vierge et herbes de Provence.

................................................................................................................................................................................................................................ 22.00€ TIC
+ Focaccia aux olives, féta, huile dolive vierge et romarin.

« Margarita : Sauce fomate bio, mozzarella bio r&pee, basilic et huile dolive.
« Fongi : Sauce tomate bio, champignon, mozzarella bio rGpee, origan.
« Reine : Sauce fomate bio, champignon, jambon blanc, mozzarella bio r&pee, origan, olive.

..................................................................................................................................................................................................................................... 26.40 TTIC

+ Chévre/Miel : Sauce tomale bio ou creme Verneuil, blche de chévre, miel frangais, mozzarella
bio rpee, origan

« Bleu : Sauce tomate bio, poire, bleu de chevre de Touraine, Noix, roguette.

+  Flammenkuche : Creme Verneuil, lardon fume bio, oignons, mozzarella répée bio.

« Veggie : Legume de saison rdtfi, pesto du moment, mozzarella rdpee et origan.

 Tartiflette : creme Verneuil, lardons, oignons, pommes de terre au thym et reblochon

« Franche : creme Verneuil, saucisse de morteau, morbier, pommes de ferre et poireaux au vin blanc

+ Alsacienne : creme Verneuil, lardons fumes, oignons, munster

« 4 fromages : Sauce fomatle bio ou creme Verneuil, Sainte-Maure de Touraine AOC, Tomme de
Touraine artisanale, Bleu de chevre de Touraine artisanal, Parmesan AOC, origan.



........................................................................................................................................................ 5-6 personnes soil 20@q / 25.0@€ TTC
.............................................................................................................................................. 12-12 personnes soil 42@q / 48.Q0€ TIC
Chiffonade de charculerie : Jambon Serrano, Rosette de Lyon Label Rouge, saucisson & Iail,
andouille de vire, viande des grisons, cornichons, piments doux, beurre Verneuil et pain franche.

Plateau de charcuterie artisanale locale
.......................................................................................................................................................... 5-6 personnes soil 20@qg / 19.80€ TTC
................................................................................................................................................... 12-12 personnes soil 40@qg / 35.20€ TIC
Rillons cocktail, rillettes de Tours, saucisson & Iail local et chifonnade de jambon blanc local,
cornichon, beurre Verneuil et pain franche.

Plateau de fromages regionaux
.......................................................................................................................................................... 5-6 personnes soit 25@g / 16.50€ TIC
.................................................................................................................................................. 12-12 personnes soit 50@q / 3@.8Q€ TIC
Tomme de Touraine, Camembert de Touraine, Sainte-Maure de Touraine, fruils secs, Noix variees,
beurre Verneuil, pain franche.

Plateau mix fromage et charcuterie
................................................................................................................................................... 12-12 personnes soitl 50@qg / 35.20€ TIC



L o OO 1.5Q€ TTIC
7 Lol OO 2.0€ TIC

* Fagon paviova ou tiramisu ou tarte citron

+ Mousse chocolat caramel et cacahuetes grillees

+  Panna cotta vanille coulis de fruits ou tartare de fruits frais

+ Riz au lait a la vanille, caramel au beurre sale ou
coulis de fruit

+  Mousse chocolal noir, caramel sale et cacahuele grillee

« Pomme tatin, creme verneuil et crumble aux epices
specul@s.

Petit D¢j’ Viennoiseries
L ! 0 [0 TU T [0 1 @.55€ TTC

.............................................................................................................................. 1.35€ T1C
« Brioche fress¢e au sucre grain

*«  Mini pains aux raisins

+  Brioche feuillet¢e

e Cinnamon rolls

«  Mini banana bread (sans gluten)

+ Brioche roulée aux pepites de chocolat

Sans Gluten

*  Amandier

+  Moelleux pomme manzana

+  Banana bread (¢galement sans lactose)

*  Quatre-quart

+  Flan pdtissier sans pdle (possible ¢galement sans laclose)
+  Bavarois 4 la fraise (ou autre fruit de saison)
+  Madeleine

«  Macarons

+  Mi-cuit au chocolat

+  Moelleux aux manons, & lorange, au citron
* Pancake

«  Rocher coco

» Perle du Japon

+  Chouqguette / Choux chantilly

* Rizaulait

+  Spriz au chocolat



Mignardises sucres

IMIINMGUR .veeveieressiees s @.99€ TIC
Mini moelleux chocolal 64% (SANS GIUIZN] ...ttt 1.10€ TTC
MAA@IZING ITATTHONNEIIZ ... e sessssesnesses s 1.10€ TIC
2Te [ 114 gt Lo [n 2171112 1.1@€ TTC
2T Yl 014 [ 1.1Q€ TTC
FINANCIZr AMANAG VANUIIQ ... essssess e sssssss s essssess s sssssssss s sessssesse s essssenes 1.190€ TTC
CAK@ TNUMN QSN oo 1.35€ TIC
SADICZ DIZION CIZME@UX CITON oottt sttt 1.5@€ TIC
Macaron de Cormery (sans gluten) 1.5Q€ T1C
Financier cerise amarena ... 1.5Q0€ TIC

Financier miel pistache ... 1.50€ TTIC
Financier noiseltle chocolat 1.50€ TTC

Pelit four amande orange confile ou cerise 1.5@€ TTC
MUBRN MYFHIZ OU fIAMDOISE .o 1.50€ TTC
MUIBIN 3 CROCOIAES .o 1.5@€ TIC
MUIIN DOIFZ SP@CUIDS ... 1.5@€ TTC
MUfin carmol cake AU CROCOIAE DIANC oo 1.50€ TTC
CAKE fTUIES COMIES e 1.5@€ TTC
Cakie chocolat au it cacaNUEIEs grillE@S @F SAIZES ... 1.5@€ TTIC
Cadkie NOISEIHE CNOCOIAE MOIT ..o s 1.50€ TTC
Rocher coco au choCOIAl [SANS GIUIZN ...ttt 1.5@€ TTC
(@ Yo =T N ol | LA o1 ) 1.5@€ TTC
Choux au craquelin Creme fOU@HE@ VANIIIZ ... 1.65€ TTC
Muffin en version cupcake (avec créme vanille ou CROCOIAN ... 1.65€ TTC
T Brochette de fruitS ... 1.50€ TTC / aveC NApPAge CNOCOIAL ... 1.8Q€ TTC
Sucelte truffe chocolat @ NOISEHES GRllE@S ..ot 1.80€ TTC
QAMRICHE VANIIZ fTQIS@ e 1.8@€ TIC
TAM@ICHEZ VANIIIZ fIAMDOISE ..o 1.80€ TTC
TAMICHEZ CITON MEIINGUEE .ottt 1.80€ TTC
j[elg=d[=[Xelglelele][o]ReleTele] aTUTzA el e @ |n 111 EE 1.80€ TTC

TArEI@te CNOCOIA FIAMDOISE ... 220€TT




Celie
elice

Un chef a votre service

Pour nous contacter
@6.64.99.73.55
contact@celiedelice.fr
www.celiedelice.fr




